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CARGA HORARIA SEMANAL Ne. DE CREDITOS CARGA HORARIA
TEORICA PRATICA TEORICA/PRATICA TOTAL TOTAL TOTAL
2 h/a 1h/a 1h/a 3 h/a 4 60/a

PRE-REQUISITO(S)

OBIJETIVOS DA DISCIPLINA

Discutir diferentes aspectos relacionados a producéo, tecnologia e qualidade de produtos de
origem animal artesanais produzidos no semidrido brasileiro.

EMENTA

Aspectos culturais na producéo alimentos; O que sdo produtos alimenticios artesanias? Legislacdo
e fiscalizacdo de produtos artesanais no Brasil e no mundo; Programas de autocontrole na
producdo artesanal de alimentos de origem animal; Controle de qualidade e comercializacdo de
alimentos artesanais; Inovacao, pesquisa e desenvolvimento com alimentos artesanais; Selos de
indicacdo de origem na producdo de alimentos de origem animal artesanais;

CONTEUDO PROGRAMATICO
Ne. N°. DE HORAS
UNIDADE UNIDADES
T P | T/P
I Aspectos culturais na producéo alimentos 5
I O que sdo produtos alimenticios artesanias? 5
1] Legislacdo e fiscalizacdo de produtos artesanais no Brasil e no| 5
mundo
\Y Programas de autocontrole na producao artesanal de alimentos de| 10 5
origem animal
% Controle de qualidade e comercializagdo de alimentos artesanais 10 5
Vi Inovagdo, pesquisa e desenvolvimento com alimentos artesanais 10
VI Selos de indicagdo de origem na producdo de alimentos de origem | 5
animal artesanais




METODOS

- RECURSOS INSTRUMENTOS DE
rEClEAE DIDATICOS AVALIACAO
= Aulas expositivas com recursos = Multi-meios e Provas on line e producdo de
audiovisuais e materiais = Data-show material.
pedagdgicos auxiliares. = Retroprojetor e Relatorios.
= Discussdes em sala de aula dos = Textos e Qualidade, assiduidade,
temas abordados no programa da participacdo na realizacio de
disciplina. atividades em sala e extra-
= Aulas praticas e visitas dirigidas. sala.
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